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 VERANSTALTUNGSPROGRAMM MESSE BIOFACH NÜRNBERG (17. – 20. FEBRUAR 2010) 

 

17. Februar 2010 Mittwoch 

Öffnungszeiten der Messe 9.00 – 18.00 Uhr 

9.30 – 11.30 Uhr Degustation Bio-Öle – “Olio di oliva qualità Europea” ausgerichtet von Unaprol. 

11.30 – 12.00 Uhr Degustation Bio-Weine  

MITTAGESSEN 12.00 – 15.00 Uhr 

16.00 Uhr Auszeichnung der Gewinner des Wettbewerbs BioCaseus ausgerichtet von FederBio 

 

18. Februar 2010 Donnerstag 

Öffnungszeiten der Messe 9.00 – 21.00 Uhr 

9.30 – 10.30 Uhr  

11.00 – 12.30 Uhr Treffen mit den Firmen der italienischen Aquakultur und den internationalen 
Buyern; abschließende Verkostung ausgerichtet von FederBio 

MITTAGESSEN 12.00 – 14.00 Uhr Mittagessen der Händler, Treffen B2B 

14.30 – 15.00 Uhr Degustation Bio-Öle 

15.00 – 15.30 Uhr Degustation Bio-Parmesankäse 

15.30 – 16.00 Uhr Degustation Bio-Weine 

16:00 – 16:30 Uhr Degustation Bio-Weine  

17.00 Uhr Organisation der Treffen B2B von Seiten des ICE 

19.00 – 19.30 Uhr Präsentation “Il Bio sotto casa” ausgerichtet von AIAB-Coldiretti-AMAB 

20.00 Uhr Abendessen – Zusammenkunft und Degustation ausgerichtet von dem 
Landeswirtschaftsministerium  
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19. Februar 2010 Freitag 

Öffnungszeiten der Messe 9.00 – 18.00 Uhr 

9.30 – 10.30 Uhr Präsentation innovativer Projekte ausgerichtet von der GDO 

10.30 – 11.00 Uhr Degustation Natives Olivenöl Extra Bio  
 
11.00 – 11.30 Uhr Degustation Natives Olivenöl Extra Bio und Bio-Weine 
 
11.30 – 12.00 Uhr Degustation verschiedener Sorten Bio-Pasta 

MITTAGESSEN 12.00 – 15.00 Uhr 

15.00 – 15.30 Uhr Präsentation der neuen Produkten der italienischen Ausstellerbetriebe 

16.00 – 16.30 Uhr Degustation Natives Olivenöl Extra Bio 
 
16.30 – 17.00 Uhr Degustation Essig aus biologischen Trauben 

17.00 – 17.30 Uhr Eco Energy: Umweltschutz und Energieeinsparung ausgerichtet von FederBio 

 

20. Februar 2010 Samstag 

Öffnungszeiten der Messe 9.00 – 17.00 Uhr 

10.00 – 10.30 Uhr Degustation von Pizzen, Piadine und biologischen Getreideprodukte, sowie die 
komplette Blätterteig- und Rustichello-Linie begleitet von Käse und Salami   

10.30 – 11.00 Uhr Degustation frische Bio-Pasta mit Ei 

11.00 – 11.30 Uhr Degustation Natives Olivenöl Extra Bio und Bio-Weine 

11.30 – 12.00 Uhr Degustation Bio-Weine 

MITTAGESSEN 12.00 – 15.00 Uhr 

15.00 – 15.30 Uhr Degustation Natives Olivenöl Extra Bio  

 


